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HOTEL - CAFE - RESTAURANT

GANSE [NUR AUF VORBESTELLUNG]

Gebratene Gansekeule oder Gansebrust mit gefiltem Marzipanapfel,
KartoffelkldBen, Apfelrotkohl und Maronen 3500

Ideal FUr vier Personen:
Ganze gebratene Gans klassisch’, dazu Maronen, ApFelrotkohl,
KartoffelkloBe, Frischer Rosenkohl, gefillter Marzipanapfel und eine Flasche

Wein 145,00
APERITIF

Hugo mit hausgemachtem Holunderblitensirup, frischer Limette und Minze 200
VORSPEISE

PFifFerlingsrahmsippchen mit Creme Fraiche und Croutons 2,00
BUFFelmozzarella auf Wildkréutersalat, zweierlei Pesto, Tomaten, dazu

Baguette 1100
HAUPTGERICHT

,LZiegenkase Burger”, gebackener Ziegenkdse mit Preiseloeeren, Tomate,
Gurke, Zwiebeln und Wildkrautersalat, dazu Pommes Frites 18,00

HUFtsteak vom US. Beef auf Preffersauce mit Speckbohnenbindchen und

Kartoffelkroketten S100
Original Wiener Kalbsschnitzel mit Preiselbeere, Pommes frites und Salat 24,00
Geschmorte Irische Ochsenbdckchen in Burqundersauce mit Apfelrotkohl
und Kartoffelkroketten 27,00
Gulosch vom Eifelreh mit Preiseloeerbirne, ApFelrotkohl und Butterspdtzle 29,00
Frisches Zanderfilet in Mandeloutter gebraten mit gerdsteten Drillingen,
dazu Saolat 28,00
DESSERT
Warmer Apfelstrudel mit Vanilesauce und Sohne 2,00
Hausgemachtes Spekulatius-Parfait mit Zuetschqenréster 10,00
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